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· 1 szklanka mąki ziemniaczanej

· ½  szklanki mąki pszennej

· 1 kostka masła + 100 g ( 300g)

· 3-4 łyżki płaskie czekolady w proszku

Lub 2-3 kakao

2 łyżeczki proszku do pieczenia

1 płaska łyżeczka sody

1 olejek waniliowy lub cukier waniliowy 

1 szklanka cukru 

5-6 jajek

6-7 obranych gruszek (średnie)

I przez 5-8 minut gotowanych w syropie( woda + cukier + troszkę kwasku cytrynowego)

Gruszki wyjąć z syropu i pokroić na 1,5 cm plastry do 2 cm 

Można ułożyć całe połówki 

Wyk.

Margarynę utrzeć z cukrem i  żółtkami dodać pozostałe składniki  I ucierać mikserem 

Na koniec dodać ubite białka i wymieszać z masą 

Blaszkę (zwykłą) wyłożyć papierem do pieczenia posmarować i posypać bułką tartą.
Wyłożyć masę , na masie ułożyć gruszki lekko uciskając. Piec w temperaturze 170-180oC

Około 55minut ( Nie wysuszyć ciasta) (Sprawdzać patyczkiem)

Ciasto można polać polewą . 

Ubić śmietanę 30% (400ml) z dwoma śmietanfixami i łyżeczką cukru pudru, można dodać kakao. Wyłożyć na ciasto i posypać startą czekoladą 

P.S

Ciasto po 20 min . pieczenia przekrywać papierem  śniadaniowym, aby wierzch się nie przypalił.

