Skubaniec Pani Lilli
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1 kostka margaryny

3 łyżki smalcu

60 dag mąki

1 łyżka cukru

4-5 jajek

2 łyżeczki proszku do pieczenia

Na 1/2szklanke białek-1 szklanka cukru

Wykonanie:

Zgnieść , podzielić na pół i dodać do jednej części kakao, z białek ubić piane. Dwa razy tyle cukru co białek, dodać mąkę ziemniaczaną lub cały budyń. Ciasto urywać i wrzucić do brytfanny na to owoce: brzoskwinie, agrest, wiśnie, jabłka, na to podrzeć resztę ciasta. Na ciasto  wlać ubitą pianę i pozostałe ciasto. Piec 40 minut  w temperaturze 150 stopni.
