Ewa Szczech 06.01.2007
Ciasto z suszonymi sliwkami Pani Krysi

Ciasto

1 kostka margaryny

1 szkl. cukru

7 jajek

2 tyzki kakao

12 tyzek maki pszennej

2 tyzeczki proszku do pieczenia

4 tyzki wody

Margaryne utrze¢ z cukrem, nastepnie dodawac zoéttka, make, kakao, wodg,
proszek do pieczenia. Na koniec dodac ubitg piane z biatek i wymieszaé. Ciasto
wyla¢ na wysmarowang 1 wysypang buika blaszke(polecam papier do
pieczenia). Piec w temp.180° okoto 40 min.

Upieczone ciasto nasgczy¢ 1/2 szkl. wody przegotowanej +cukier waniliowy+
2 tyzki spirytusu lub 3 — 4 tyzki rumu lub innego alkoholu.

Krem

3 szkl. mleka

3tyzki maki pszennej

3tyzki maki ziemniaczanej

1 szkl. cukru

2tyzki kakao

250g masta (bez oleju) ekstra lub §mietankowe

2 szkl. mleka zagotowa¢ z cukrem, w pozostalym mleku rozmiesza¢ obie maki
1 wla¢ na gotujgce mleko. Miesza¢ az budyn zggstnieje, a nastepnie wystudzi¢
1 utrze¢ z kostkg masta, 1 kakao.

30 dag suszonych §liwek pokroi¢ w paseczki 1 pola¢ rumem wymieszanym z
cukrem waniliowym(mozna uzy¢ rowniez innego alkoholu). Pozostawi¢ na 20
min a nawet duzo dluzej ;), aby sliwki nabraty aromatu.

Na nasgczone ciasto wytozy¢ krem czekoladowy (w oryginale ciasto smaruje si¢
jeszcze powidtami 1 dopiero wyktada si¢ krem), na nim utozy¢ pokrojone sliwki.
Catos¢ nieregularnie pola¢ polewg czekoladowa. Wstawi¢ do lodowki.

Polewa

1/2kostki masta

2tyzki ptaskie kakao

1/2szkl. cukru pudru

2-3 tyzki mleka

Wszystkie sktadniki mieszajac, rozpusci¢ na malutkim ogniu, nie zagotowac.
Polewa polac¢ ciasto.



